F51100
€2,85

Wilton 3D Warme Chocolade
Sneeuwvlok Candy Mold

03-0-0127
€3,59

FunCakes Chocolade Melts Melk 350 g

F30110
€ 14,45

Kerst Choco Bombs pakket

In dit pakket vind je benodigdheden voor het
maken van Kerst Choco Bombs! Met de Wilton
mallen voor Choco Bombs maak je de
allerleukste chocobombs in de vorm van
gingerbread poppetjes en sneeuwvlokken! Doe
de choco bombs in een grote mok, giet er warme
melk overheen en geniet van de choco-explosie!
Klik op 'Voeg toe aan winkelwagen' om de
producten in je winkelmandje te doen.

FunCakes Deco Melts -Snow White-
250g

F25100
€4,45

Wilton 3D Warme Chocolade
Gingerbread Candy Mold

03-0-0138
€3,59
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Inhoud Kerst Choco Bombs pakket

e Wilton 3D Warme Chocolade Sneeuwvlok Candy Mold
e Wilton 3D Warme Chocolade Gingerbread Candy Mold
e FunCakes Mini Marshmallows 50g

e FunCakes Chocolade Melts Melk 350g

e FunCakes Deco Melts - Natuurlijk Wit - 250¢g

Zelf toe te voegen benodigdheden

e Cacaopoeder
o Kwastje
e Om te serveren: Warme melk & je favoriete (Kerst)mok

Stap 1: Smelt de Deco & Chocolade Melts
Smelt de witte deco melts en de chocolade melts zoals aangegeven op de verpakking.
Stap 2: Vul de choco bombs mallen met melts

Bestrijk de binnenkant van de sneeuwvlokken mal met witte deco melts, doe dit met een kwastje.
Doe hetzelfde met de chocolade melts in de gingerbread mal. Laat de vormpjes uitharden in de
koelkast. Als ze goed hard zijn geworden voeg je een tweede laagje gesmolten melts toe in de
mallen. Laat dit weer uitharden in de koelkast. Tik daarna de vormpjes uit de mal.

Stap 3: Vul de Kerst Choco Bombs

Vul een vormpje met wat marshmallows en cacaopoeder naar wens. Verwarm een
magentronbestendigbord kort in de magentron zodat deze warm wordt. Leg hier een leeg vormpje
op zodat de randjes wat smelten. Leg dit vormpje vervolgens bovenop het gevulde vormpje en zorg
dat de randjes tegen elkaar aan plakken.

Stap 4: Serveer de Kerst Choco Bombs!

Verwarm de gewenste hoeveelheid melk en doe dit een theepotje. Doe de choco bomb in een mok en
giet de warme er over heen. Laat de choco bomb 'exploderen’, even roeren en smullen maar!



